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Semaine 36 du lundi 1 septembre au vendredi 5 septembre 2025
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Semaine 38 du lundi 15 septembre au vendredi 19 septembre 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

[ i T IR i
| . . I I 11 I
I Macédoine I I Il Concombre 1
| ) : Melon : i . R ! Cervelas ®
| de légumes H H L alacréeme H
| 1 1 11 1
| | | § |
| ‘Q | I 11 I
L e )
e mmmmm———— = [T Emmm———— - T EEEEEEEEmm———— 1
! IR : o :
I Pané végétal I Jambon grill I I ) i .
: : : 'l Brandade de poisson * | CEufs brouillés
i + ketchup i sauce tomate ® i i e |
I I I 11 & 1
I I I 11 L peche S
| | I 11 - 1
e A e A !
—————————————————————————— e |
- | | K |
|@ . . 1 Call 1 11 1
| Riz aux légumes I s Farfalles | i |
| 1 I 11 1
| | I 11 1
| 1 I 11 1
: riz, carotte, petits pois, : : : : :
!_ courgette, mais, oignon _! |l ________________________ _! L ________________________ _!
oI i T 0T TTTTTTTTTTTTTTTTTTT [
I I 11 [
1 I 11 [
I I 11 [
1 I 11 [
' PR S S B
T T T e T
1 I 11 1 IQ ~ .
[ o I Il . [ Gateau maison
| Flan gélifié au chocolat : bl Mousse au citron .
i i I 1 au chocolat
1 I 11 [
1 I 11 [
L g gy 11
@A%‘ Label Rouge g;lf“,‘"fi?. Produit Bleu Blanc Produit biologique * Plats
S \4 Coeur Fa composés
® Plat contenant du porc Produit AOP Certification

environnement
ale niveau 2

g .
@: Plat élaboré par nos chefs @ REGhe gliahle

~en Origine U.E.
= .‘ n



D
OCEANE

DE RESTAURATION

Salade carnaval

coquillette, tomate, carotte,
mais, concombre, vinaigrette

|
Cordon bleu i
+ ketchup |
|
|
1

Julienne de légumes

Carottes, choux fleurs,
céleri, carottes jaunes

o o o

Restaurant Scolaire - Louisfert

Semaine 39 du lundi 22 septembre au vendredi 26 septembre 2025
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Semaine 40 du lundi 29 septembre au vendredi_3 octobre 2025
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Semaine 41 du lundi 6 octobre au vendredi 10 octobre 2025
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Semaine 42 du lundi 13 octobre au vendredi 17 octobre 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Amere Sucré Acide

k
~ i Salade mélée
Crépe au fromage ! Duo de choux
|
I
1
|

Demi pamplemousse

chou blanc, chou rouge, vinaigrette

I 1
1 11
I 1
1 11
: i aux pommes
I 1
1 1
[} 1
1 1
| I 1

e E e m— = | S B T 1

1 11y 1 [ 1

i Galette de lentilles i ~ Gratin d'endives et i i i QAiguillettes de poulet i Emincés de dinde
| et de boulgour | de pdt au jambon ® * | P sauce au miel | ~ sauce tomate

a a 8 | =

!_ ________________________ _! = Il 11 1
b 1

I Légumes I .

| i Ratatouille

! pot au feu o

1 oo

: : courgette, tomate, aubergine,
l 1 oignon, poivron

o o o o o e e e e o e e e o e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e o o e e ey e e e e e e e e e e e o e e e e e e e e e e e 7y e o o o e o e e

[ 1 i i VT T T
| | | | 5
I ) . I . I I . . [ Gateau maison
: Fruit de saison "1 Mousse au chocolat noir : : Fruit de saison b o )
| D : ; |12y aucitron

I I
1 | ! i H

@A’% Label Rouge g:j.fj/s Eroduit Bleu Blanc Produit biologique P « Plats
- oeur () composés
i ertification
® Plat contenant du porc Produit AOP ecnv;;m;mm

ﬁ Plat élaboré par nos chefs @ péche durable

ale niveau 2

N Origine U.E.




