Restaurant Scolaire - Louisfert

DE RESTAURATION

PROXIHITE

Semaine 17 du lundi 21 avril au vendredi 25 avril 2025

Salade ruzinoise

e

Pdt, surimi, ceuf, mayonnaise, vinaigrette

MERCREDI

Concombre a la creme
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i Emincés de dinde i
| sauce paprika . |
I R |
| |
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Jardiniere de légumes
2

Haricots verts, carottes, petits pois, navets, pdt

Chou alacreme

+ chocolat

=  Repas végétarien

® Plat contenant du porc

Origine U.E.

&
Label Rouge Sowvr)
Coeur

Plat élaboré par nos chefs

Produit Bleu Blanc

@ péche durable

Produit biologique

Produit AOP

* Plats
composés
Certification
environneme
ntale niveau
2



Restaurant Scolaire - Louisfert

DE RESTAURATION
PROX!

Semaine 18 du lundi 28 avril au vendredi 2 mai 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

m Salade carnaval

Coquillettes, tomate, carottes, mais,
concombre, vinaigrette
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Q Label Rouge &k,  Produit Bleu Blanc Produit biologique composés
R {gétari Plat " td Coeur " Certification
epas vegetarien ® Plat contenan u porc tal i i — Produit AOP environneme
Q Plat élaboré par nos chefs péche durable ntale niveau

2
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Restaurant Scolaire - Louisfert OCEANE

(@] bj e Cl‘— i f DE RESTAU RATIO
GASPI Semaine 19 du lundi 5 mai au vendredi 9 mai 2025
LUNDI MARDI MERCREDI Y VENDREDI

1

"Trio de légumes i
anti gaspi" e
1

I
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|
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Carottes, céleri, mais

I

I <

! Sauté de poulet

| sauce a l'indienne __
!
I
I
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* Plats
composés
Certification
environneme
ntale niveau
2

Label Rouge

® Plat contenant du porc .
X Plat élaboré par nos chefs

Origine U.E.



Restaurant Scolaire - Louisfert OCEANE

DE RESTAURATION

Semaine 20 du lundi 12 mai au vendredi 16 mai 2025

MARDI MERCREDI

VENDRED!

v

=
Tomate monégasque

Salade tricolore
2

tomate, thon, oignon, persil Pates, tomate, mozzarella, vinaigrette

3 sauté de poulet
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N 1 1
Tortis a la carbonara ! !
végétarienne * | sauce espagnole . I
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Saucisse de Francfort ®
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e . I . * Plats
&% Label Rouge %ﬁ/ El;ﬂ;ut Bleu Blanc Produit biologique composés
= Certification
® Plat contenant du porc et it Glabors - P . Produit AOP environneme
Plat élaboré par nos chefs péche durable ntale niveau

2
Origine U.E.




Restaurant Scolaire - Louisfert

DE RESTAURATION
SO TE

Semaine 21 du lundi 19 mai au vendredi 23 mai 2025

MARDI MERCREDI

VENDREDI
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" Rizibizi" Salade verte Purée de pdt

Madeleines x2 Liégeois au chocolat

15y OF ) I * Plats
&% Label Rouge e Ezﬂt"t Bleu Blanc Produit biologique composés
g, Certification
® Plat contenant du porc L blat Slabord - P . Produit AOP environneme
at élaboré par nos chefs péche durable ntale niveau

2
Origine U.E.



D
OCEANE

Restaurant Scolaire - Louisfert

DE RESTAURATION

PARTAGE / PROX|

Semaine 22 du lundi 26 mai au vendredi 30 mai 2025

MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Produit AOP

Y
&

@ péche durable

Oy Plat élaboré par nos chefs

® Plat contenant du porc

- Repas végétarien

Origine U.E.




Restaurant Scolaire - Louisfert

DE RESTAURATION

Semaine 23 du lundi 2 juin au vendredi 6 juin 2025

MARDI MERCREDI

VENDREDI

Pa

Melon Salade italienne

Tomate, mozarella, huile d'olives, herbes, citron
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Restaurant Scolaire - Louisfert

Semaine 24 du lundi 9 juin au vendredi 13 juin 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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| . Salade péruvienne .
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sauce curry ®
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&% Label Rouge %/ El;ﬂlrjlt Bleu Blanc m Produit biologique Co::;és
® Plat contenant du porc . = Produit AOP ;?3} ::;:Z::Z::e
PN Plat élaboré par nos chefs @ péche durable = ntale niveau

2
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Restaurant Scolaire - Louisfert

DE RESTAURATION
PROXIMITE

Semaine 25 du lundi 16 juin au vendredi 20 juin 2025
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Salade verte

. . . Gateau maison
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Produit AOP

PN Plat élaboré par nos chefs @; péche durable
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2
Origine U.E.



Emincés de dinde

—  sauce tandoori

1
Gratin de légumes i
du soleil et pdt i

. I

1

I

1

Restaurant Scolaire - Louisfert

Semaine 26 du lundi 23 juin au vendredi 27 juin 2025

MARDI

Melon

MERCREDI

Carottes rapées
vinaigrette

DE RESTAURATION
BARTAGE

Crépe emmental

Salade verte

I
1
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Mousse au chocolat :
1
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Tortilla d'omelette

;
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H Batonniere de légumes
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| .
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Carottes, courgettes, oignons,
haricots beurre, brocolis

" Repas végétarien

Label Rouge

® Plat contenant du porc .
*@ Plat élaboré par nos chefs

Origine U.E.

&qﬁ?/ Produit Bleu Blanc
Coeur

@ péche durable

Produit

Produit biologique

* Plats
composés
Certification

AOP environneme

ntale niveau
2



DE RESTAURATION

Restaurant Scolaire - Louisfert B(‘)[\J [\

Semaine 27 du lundi 30 juin au vendredi 4 juillet 2025 | @
¢ LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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